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Alle Recheis Produkte werden zu
100 % klimaneutral hergestellt.

Alle Recheis Produkte sind
zertifiziert gentechnikfrei.

Recheis ist ein nach dem
International Food Standard (IFS)
gepriiftes Unternehmen.

In der Bain-Marie kénnen die
Teigwaren je nach Sorte bis

BANMARE /' zuStunde warmgehalten werden.

M“@ NS Seit iiber 130 Jahren mit Liebe

‘“RO\- und Sorgfalt hergestellt.

Ideal als Suppeneinlage
geeignet.

SUPPEN
EINLAGEN

VEGAN

Osterreichs beste Teigwaren in Bio-
Qualitat, mit Bio-HartweizengrieR und
Bio-Eiern

Glutenfrei zertifiziert von der
dsterreichischen Zéliakie Gesellschaft.

Die Recheis Teigwaren sind vegan
zertifiziert und zu 100 % pflanzlich.
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Seit 135 Jahren
der osterreichische
Nudelspezialist

Jubildaum

Geschatzte Kiichenprofis,

wir sind stolz darauf, 2024 dieses bemerkenswerte Jubilaum feiern zu
konnen. 135 Jahre, in denen wir die dsterreichische Nudelkultur maBgeblich
mit- und weiterentwickelt haben. Damals wie heute ist es unser Anspruch,
beste Qualitat auf Osterreichs Teller zu bringen. Dank Ihnen, den Kochprofis
in Gastronomie, Hotellerie und Gemeinschaftsverpflegung, begeistern
Recheis Teigwaren auch Menschen in der AuBer-Haus-Verpflegung. Unsere
Produktentwicklungen entsprechen zeitgeméBen Ernahrungstrends und
sind darauf ausgerichtet, lhnen maximale Vielfalt in bewahrter Recheis
Qualitat zu bieten. Dabei im Fokus: absolute Gelingsicherheit und jener
perfekte Biss, der unsere Nudeln als Qualitatsprodukte auszeichnet.

Wir freuen uns, wenn wir Sie iiber den Recheis-Gastro-Newsletter iiber
unser Tun auf dem Laufenden halten diirfen. Melden Sie sich iiber folgen-
den QR-Code an und erfahren Sie regelmagig Wissens-
wertes iiber unser Unternehmen, Produktneuheiten
und kreative Rezeptinspirationen.

Seit 135 Jahren entwickeln wir als
Nudelspezialisten die dsterreichi-
sche Esskultur maBgeblich mit.
Gemeinsame Esserlebnisse
verbinden und wir haben es uns
zur Aufgabe gemacht, dafiir beste
Produkte herzustellen.

Wir freuen uns darauf, unsere
Ideen auchin Zukunftin
Osterreichs Kiichen zu bringen.

Stefan Recheis, Geschaftsfiihrer

Recheis Nudeln fiir die Profikiiche

Beste Qualitat fiir hochsten Genuss

Als dsterreichisches Traditionsunternehmen mit Sitz in Hall in Tirol
stellen wir mit viel Sorgfalt, Leidenschaft und Know-how seit 135
Jahren beste Teigwaren her. Denn nur die sorgfaltige Verarbeitung
ausgewahlter Zutaten garantiert den perfekten Biss, der eine Nudel
erst zu einem hochwertigen Qualitatsprodukt macht.

Unser Recheis Gastrosortiment ist optimal auf die Bediirfnisse von
Kochprofis und GroBkiichen abgestimmt und vereint ausgezeichneten
Geschmack, Kochstabilitat und damit Gelingsicherheit.

GroBBe Produktvielfalt

Wir bieten unseren Gastrokund*innen eine groBe Auswahl verschie-
dener Rezepturen und Ausformungen fiir die unterschiedlichsten
Verwendungszwecke, Geschmécker und Ernéhrungsformen an.

Dabei gehen wir auf die Wiinsche der Kiichenprofis ein und entwickeln
unsere Recheis Gastroprodukte diesen hohen Anspriichen entspre-
chend laufend weiter.

Das Recheis Gastrosortiment
ist optimal auf die Bediirfnisse
von Kochprofis und GroBkiichen
abgestimmt.

Seit mittlerweile 135 Jahren stellt Recheis in Hall in Tirol
mit viel Sorgfalt, Leidenschaft und Know-how beste
Teigwaren her.

Zuriick D
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https://www.recheis.com/gastro/newsletter-fuer-profis/

Dabinidaheim.

Wir sind gerne fiir Sie da!

Bio Teigwaren "l 2-Eierteigwaren

Der Recheis Gastronomie-Vertrieb ist in ganz Osterreich fiir Sie unterwegs. Uns st es wichtig, den persénlichen Kontakt mit unseren Kunden
zu pflegen, und Ihren individuellen Wiinschen entgegenzukommen. Die Recheis Teigwarenexperten beraten Sie gerne!

Bio Vk Dinkel

Thomas Kelcher Stefan Weigand

Gebietsleiter
Ktn./Osttirol/Stmk./Burgenland Siid
+43664 44030 67
stefan.weigand@recheis.com

Vollkorn hell

Verkaufsleiter
Gastronomie Osterreich
+43664 8481589

thomas.kelcher@recheis.com

Glutenfrei

Bernd Schlégl

Gebietsleiter
Tirol/Vorarlberg/Oberallgédu
+43664 80573 280

bernd.schloegl@recheis.com

Michael Pirnbacher

Gebietsleiter
Salzburg/Bezirk Kitzbiihel/steirisches Ennstal
+43676 849 426 106

michael.pirnbacher@recheis.com

PdP all uovo

Sugo di Pepp

Erwin Hofer Markus Dorr %
Gebietsleiter Gebietsleiter %
00/westl. NO/Ausseerland/Mariazeller Land Wien/éstl. NO/nérdl. Bgld. =
+43664 50154 07 +43664 80573 278 =
erwin.hofer@recheis.com markus.dorr@recheis.com 3
U 3

Spezialiatéen

Markus Dorr
Wien/ostl. NO/
nordl. Bgld.

Feiner Genuss [ Backerqualitat

Nahrwerte

Michael Pirnbacher
alzburg/Bezirk Kitzbiihel/
steirisches Ennstal

Bernd Schldgl
Tirol/Vorarlberg/Oberallgau
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RECHEIS 2-EIERTEIGWAREN

Maximale Vielfalt fiir die abwechslungsreiche Profikiiche: Recheis Chefqualitét Eierteigwaren gibt esin den verschie-
densten, typisch dsterreichischen Formen. Dank der Zugabe von zwei Eiern je Kilo HartweizengrieB iiberzeugen sie mit
hervorragenden Kocheigenschaften und dem richtigen Biss.

M 2-Eierteigwaren
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v~ Besonders kochfest - ideal zum Vorkochen
und Wiedererwarmen

v” Bestens geeignet fiir Cook & Chill und Bain-Marie

v” Hervorragendes Quellverhalten
(100 g ungekochte Spaghetti ergeben ca. 240 g Spaghetti, bissfest)

v~ 22 verschiedene Sorten in bester Recheis Qualitat

Zutaten: HartweizengrieB, Eier (10 %)

2-Eierteigwaren Sortiment

Sugo di Pepp PdPall uovo M m Vollkorn hell

Feiner Genuss
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Recheis 2-Eierteigwaren 5 kg

Hohinudeln , IR
Art.Nr.96

1x5kg

Fleckerl mittel . ” CU!‘!UUL LM'JJL
Art.Nr.98

1x5kg

Fecker o I,

Art.Nr.99
1x5kg

Hornchen gerippt A
Art.Nr.100
1x5kg

Hornchen glatt ; (uo‘!LJL UJ!ULU
Art.Nr.102
1x5kg

Hornchen Mini I
9 1000452319706

Art.Nr.103

1x5kg

Bandnudeln LI
9 1000452025157

Art.Nr.105

1x5kg

Breite: 8 mm

Dralli

Art.Nr.106
1x5kg

Makkaroni kurz

Art.Nr.108
1x5kg

Spaghetti N°5

Art.Nr.110
1x5kg

Starke: ca. 1,6 mm
Lange: 24 cm

Makkaroni grof8

Art.Nr. 1M
1x5kg

Hornchen gedreht

Art.Nr. 112
1x5kg

Spirelli

Art.Nr.113
1x5kg

Bandnudeln gedreht

Art.Nr. 114
1x5kg

Vollkorn hell Bio Vk Dinkel = BioTeigwaren
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Recheis 2-Eierteigwaren 5 kg Suppeneinlagen

Suppeneinlagen sind aus der dsterreichischen Nudelkultur nicht wegzudenken. Der Hausmacherschnitt war jenes Produkt, mit
dem Recheis in den Trockenteigwarenmarkt eingestiegen ist - vor 135 Jahren. Noch heute ist die spezielle Suppeneinlage Teil des
Sortiments: fiir Kochprofis neben anderen Einlagen erhéltlich in Recheis Chefqualitat mit zwei Eiern je Kilo HartweizengrieB.

Fadennudeln

Art.Nr.90
1x5kg

Suppennudeln

Art.Nr.91
1x5kg

Hausmacherschnitt

Art.Nr.92
1x5kg

Reibteig

Art.Nr.93
1x5kg

00045

5

5

5

0004521025041

Teigreis

Art.Nr.94
1x5kg

Buchstaben

Art.Nr.95
1x5kg

Sternchen

Art.Nr.97
1x5kg

Muscheln

Art.Nr.104
1x5kg

5

W
@ 5
2= -
g I

000452

02508

000452025140

8 Zuriick D
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Recheis 2-Eierteigwaren 2,2 kg

Gewohnte Recheis Chefqualitét fiir die Gastronomie, aber in kleinerer Verpackungseinheit:

Diese Teigwaren in der 2,2-kg-Packung sind dauerhaft iiberfiillt - mit 10 % mehr Inhalt gratis.

Dralli

Art. Nr.1200
5x2,2kg

Fleckerl mittel

Art. Nr. 1201
5x2,2kg

Bandnudeln gedreht

Art. Nr. 1202
5x2,2kg

GRATIS

EANEVE

5676“

02

000452
0452

00

9
EAN LE

5683H

02

EAN EVE

025690

0

00452

9

EANLE

9 HOO H025706H

0452

EAN EVE
il

EANLE

5720”

02

000452

9

9 H 00045

2

Hornchen glatt

Art. Nr.1203
5x2,2kg

Fadennudeln

Art.Nr. 1204
5x2,2kg

EANEVE

9" H ”

000452025737

0452

00

EANLE

5744”

02

EAN EVE

25751H

0

0

000452

EANLE

025768

2-Eierteigwaren Sortiment 2,2 kg

o Vk Dinkel WSBioleigwaren @i 2-Eierteigwaren
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RECHEIS BEWUSSTER GENUSS

Teigwaren fiir bewusste GenieBer*innen. Die Nachfrage nach mehr bewusstem Genuss auf den Tellern steigt auchiin
der heimischen Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung. Mit unserem breiten Sortiment an Bio-, Vollkorn- und
Dinkelteigwaren bieten wir [hnen eine groBe Auswahl an Produkten, mit denen Sie dem Trend hin zu natiirlichen Zutaten

in lhrer Profikiiche begegnen kdnnen.

Recheis Bio Teigwaren

v’ Streng kontrollierte Bio-Qualitat
v/ 100 % Bio-HartweizengrieB ohne Ei

v Ideal zum Vorkochen und Wiedererwarmen

v/ Bewusste Erndhrung, die schmeckt

Zutaten: 100 % Hartweizengrief aus kontrolliert biologischem Anbau

Hérnchen glatt

Art. Nr. 4517
1x5kg

Hohlnudeln

Art. Nr. 4518
1x5kg

Fleckerl

Art.Nr. 4519
1x5kg

Suppennudeln

Art. Nr. 4521
1x5kg

’00 ” 09899 1H

0452

9 ‘

000452099288

2@

9

9 “ 00 “ H

0452099356

099387

0

00452

9

Buchstaben

Art.Nr. 4523
1x5kg

Sternchen

Art. Nr. 4524
1x5kg

Bandnudeln gedreht

Art. Nr. 4525
1x5kg
Breite: ca. 8 mm

Makkaroni

Art. Nr. 4526
1x5kg

Bio Teigwaren Sortiment

9 ‘ 000452099509

SUPPEN ‘\ﬂ ‘ \
EINLAGEN VEGAN /

0452

00

0995 16H

9

000452"099578

2@

9

0

00452"317375

2@

9

< 10 PR
zum Inhalt

Vollkorn hell Bio Vk Dinkel |~ BioTeigwaren

Sugo di Pepp | PdPalluovo M m
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Recheis Bio Teigwaren

Dralli

Art.Nr. 4528
1x5kg

Tagliatelle

Art. Nr. 4531
1x3kg

Lasagne Grandi gewellt

Art.Nr. 4532
1x5kg
Format: 260 x 210 mm

Eiernockerl

Art. Nr. 4522
1x5kg

Zutaten Eiernockerl: HartweizengrieB aus

000452099264

000452080606

20

000452"080590

20

2 099462”

kontrolliert biologischem Anbau, Bio Freilandeier (10 %)

Pennerigate

Art.Nr.4533
1x5kg

SpaghettiN°7

Art.Nr. 4546
1x5kg

Starke: ca. 1,8 mm
Lange: 24 cm

Farfalle

Art. Nr. 4567
1x5kg

9“

Bio Teigwaren "l 2-Eierteigwaren

0452 “

&l

Bio Vk Dinkel

Vollkorn hell

000452

099

N
wvi
~

Glutenfrei

PdP all uovo

000452 0992 ‘

Sugo di Pepp

Spezialiataen PdP Semola

Béckerqualitat
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Recheis Bio Vollkorn Dinkel 3 kg

Eine Ballaststoffquelle in bester Bio-Qualitat: 100 % Bio-Vollkorn-DinkelgrieB sorgt fiir bewussten Genuss und Abwechslung
auf dem Teller. Die Rezeptur ohne Ei macht die Bio-Teigwaren auch fiir eine vegane Ernéhrung attraktiv.

v~ 100 % Bio-Dinkel aus Osterreich
v Streng kontrollierte Bio-Qualitat
v~ Reich an natiirlichen Ballaststoffen

v~ Hoher Anteil an Vitaminen und Mineralstoffen
aus dem vollen Korn

v~ OhneEi

Zutaten: 100 % Vollkorn-DinkelgrieB aus kontrolliert biologischem Anbau

Hornchen

9 1000452"033114

Art.Nr.1350
1x3kg :,?(]% @
__

Spaghett ' mm

00452033121

Art. Nr. 1351
20
Starke: ca. 1,6 mm -
Lange: 24 cm

Dralli

Art.Nr. 1352
1x3kg

o Vk Dinkel WSBioleigwaren- @i 2-Eierteigwaren

i

i

Bio-Vollkorn-Dinkel Teigwaren Sortiment

9”0

00452033138

7
a
=
=
S
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S
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>
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Recheis Vollkorn hell 3 kg

lhr ausgewogener Geschmack und die helle Farbe zeichnen die Recheis Chefqualitat Vollkorn-Teigwaren aus. Optisch kaum
von herkdmmlichen Teigwaren unterscheidbar, stehen sie mit der veganen Rezeptur aus 100 % Vollkorn-Hartweizengrief fiir
bewussten Genussin der Profikiiche.

o Vk Dinkel WSBioleigwaren @i 2-Eierteigwaren

v~ 100 % Vollkorn-Hartweizen aus Osterreich

v~ Aus dem vollen Korn und trotzdem hell

v/ Hoher Anteil an Magnesium, Eisen und Zink o
= =
v~ Ballaststoffreich el

Zutaten: 100 % Vollkorn-Hartweizengrief

Vollkorn hell Teigwaren Sortiment

Hornchen gerippt Hm ’
9

0004

52

033107

Art.Nr. 224 P
1x3kg @

Y spos I
Art. Nr. 235 Art. Nr. 237 g
1x3kg @ kg @ 5
tarke: =
Lézrgelelc:m o
........................................................................................................................................................................................................................... :
T Jy
Art.Nr. 236 Art.Nr.239
1x3kg @ Tx3kg @




Recheis Dinkel hell 3kg

Bester dsterreichischer DinkelgrieB und Freilandeier aus Osterreich: Hochwertige Zutaten sind das Erfolgsrezept der
Dinkel-Teigwaren in Recheis Chefqualitét. Sie iiberzeugen mit hervorragender Kochstabilitat und bringen bewussten
Genuss auf die Teller lhrer anspruchsvollen Gaste.

o Vk Dinkel S BioTeigwaren @l 2-Eierteigwaren

v/ 100 % Dinkel aus Osterreich
v/ Hervorragende Kochstabilitat
v Mit Eiern aus Osterreich

v/ Eine bekdmmliche und leicht verdauliche Alternative

Zutaten: DinkelgrieB, Eier (10 %)
Dinkel hell Sortiment

Spagheti' Ty T
. 9 1000452033169

,:\;t:;l;l(; 1360 1x3kg

Stérke: 1,6 mm

Lange: 24 cm

Uy Hoctengese i

Art.Nr. 1361 Art.Nr. 1364

1x3kg 1x3kg

Ll 70ick O
zum Inhalt



Recheis Glutenfrei 400 g

Innovative Verfahren sowie ausgesuchte Mais- und Reissorten sorgen dafiir, dass Recheis Glutenfrei Teigwaren aussehen
wie herkmmliche Nudeln. Auch ihr voller Geschmack und der gute Biss machen sie zur echten Alternative fiir all jene, die
auf glutenhaltige Lebensmittel, aber nicht auf besten Nudelgenuss verzichten wollen.

v 100 % frei von Weizen

v/ Traditionelle 6sterreichische Sorten

v~ Perfekte Alternative fiir eine glutenfreie Erndhrung
v Voller Geschmack und sehr guter Biss

v~ Sehen aus wie herkommliche Nudeln

Zutaten: Maismehl (94,9 %), Reismehl (4,8 %)
Emulgator: Mono- und Diglyceride von Speisefettsauren

Recheis Glutenfrei Sortiment

Faden @ EAN EVE
Art.Nr.1233
10x400g @ EA

Fleckerl EAN EVE Spaghetti N°5 EAN EVE

Art.Nr.1234 P Art.Nr.1236

004 3157 #\ 9 0004527311526

@ Il 2|||||||H||||U Lange, 2 e SOl

Dralli EANEVE  pacochen EAN EVE
QT i
10x400g X EAN LE 10x400 @ EANLE
G, I ), [T

Vollkorn hell Bio Vk Dinkel = BioTeigwaren

Sugo di Pepp | PdPalluovo M m




PASTA DI PEPPINO ALL* UOVO

Original italienische Formen, perfekter Biss: Das ist Recheis Pasta di Peppino all’uovo. Drei Eier je Kilo Hartweizengrief sorgen
fir hervorragende Kochstabilitat. Neben den Klassikern in der praktischen 5-kg-Packung bieten wir Ihnen in diesem Sortiment
weitere Schmankerl fiir den italienischen Gusto -zum Beispiel mit den beliebten 3-kg-Bandnestern in verschiedenen Varianten.

Bio Teigwaren i 2-Eierteigwaren

Bio Vk Dinkel

v” Besonders kochfest
v” Bestens geeignet fiir Cook & Chill und Bain-Marie

Vollkorn hell

v~ |deal zum Vorkochen und Wiedererwarmen

Dinkel hell

v~ Geringer Wareneinsatz durch maximale Ergiebigkeit
(100 g ungekochte Penne ergeben ca. 230 g Penne, bissfest)

Glutenfrei

v~ Original italienische Formen

PdPall uovo

Zutaten: Hartweizengrie8, Eier (15%)

Pasta di Peppino all* uovo Sortiment

HArtWeIZenaret Sugo di Pepp

Feiner Genuss | Backerqualitat| | Spezialiataen PdP Semola

Nahrwerte

4 Zuriick D >
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Pasta di Peppino all’'uovo 5 kg

o Vk Dinkel WSBioleigwaren @i 2-Eierteigwaren

gy e Iy
Art. Nr. 3202 Art.Nr.3219

1x5kg 1x5kg

Starke: ca. 1,2 mm

Breite: ca. 2,4 mm

B0 2 O e e
Spaghetti N°7 (DN Fusit (LT
Art.Nr.3203 Art. Nr.3220

1x5kg 1x5kg

Stéarke: ca. 1,8 mm
Lange: 24 cm

£

S

3

(=]
.............................................................................................................. g
5

=

H s
g

&

5

=

A

wm I
Art.Nr.3216 Art. Nr.3200
1x5kg 1x5kg

000452052160

Penne mezze

Art.Nr.3218
1x5kg

Pasta di Peppino all’'uovo tricolore

")
a
]
=
S

(]
ey
)

=
S

o

Zutaten: HartweizengrieB, Eier (15 %), Tomatenpulver (2 %), Spinatpulver (1%)

Penne tricolore (IR
45

21052016
Art.Nr.3201
1x3kg
Pasta di Peppino all‘uovo tricolore
Fusilli tricolore |C|J!|!|JIH| |H!|!|1||DHE|; Farfalle tricolore “ |||||!|JUUH|”|“"|NH
Art.Nr.3210 Art.Nr.3211
1x3kg 1x3kg

17}



Pasta di Peppino all‘'uovo Nester 3 kg

Zutaten: HartweizengrieB, Eier (15%)

o Vk Dinkel WSBioleigwaren- @i 2-Eierteigwaren

Taltele gey I
Art. Nr.3205

Pasta di Peppino all‘uovo Nester

1x3kg
Breite: ca. 6,7 mm

Ty Iy
Art.Nr.3208 Art.Nr.3209 o
;:e?tt?ca. 12,6 mm ;:e?tt?ca. 3mm
Tagliatelle grii Tagliatelle tricol H ” ”
— T e )

Art. Nr. 3206 Art. Nr. 3207

k
;:e?te?ca. 6,7 mm ;:e?tt?ca. 6,7 mm
Zutaten: HartweizengrieB, Eier (15 %), Spinat (2 %) Zutaten: HartweizengrieB, Eier (15 %), Tomaten (3 %), Spinat (2 %)

©
a
=
=
S
(=)
=
S
=
>
b

Pasta di Peppino Linguine nero 3 kg

Art.Nr.3217
1x3kg

Stérke: ca. 1,2 mm
Breite: ca. 2,4 mm
Lange: 25cm

0004

52

9 052153

Zutaten: HartweizengrieB, Tinte vom Tintenfisch (4,3%), Fischpulver,
Zitronensaft, Wasser

18 Zuriick 5
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Sugo di Peppino al Pomodoro

Frisch-fruchtigim Geschmack, sofort verzehrfertig und praktischin der Handhabung: Recheis Sugo di Peppino al Pomodoro aus
sonnengereiften italienischen Tomaten begeistert auf ganzer Linie. Die original italienische Tomatensauce ist eine vielseitige

Basis fiir diverse Pastagerichte und viele weitere Speisen.

v~ Aus ausgewahlten, sonnengereiften, italienischen Tomaten aus der Region Emilia-Romagna

v~ Leicht gewiirzte Rezeptur, sofort verzehrfertig

v/ Perfekt geeignet als Basis fiir Pastasaucen, Lasagne, Tomatensuppen und alle Gerichte,

die einen frisch-fruchtigen Tomatengeschmack benétigen

Zutaten: Tomatenpulpe 80 %, doppelt konzentriertes Tomatenmark, Sonnenblumendl, Zwiebeln, Karotten, Zucker, Sellerie, Basilikum, Salz

Sugo di Peppino EAN EVE
al Pomodoro .

Art. Nr. 3515 ANLE
i

Aus 100 % dsterreichischem Hartweizen

Doppelt vermahlen - besonders feine Qualitat

Hartweizengrief EAN EVE

Doppelt vermahlen ‘ |||H||H||H
2131828

Art.Nr.3600 EANLE

bt g Hnum||yu|||||||nw
Zutaten: 100 % Hartweizengrie 004521318

Sugo di Peppino
al Pomodoro

EAN EVE
EAN LE
i

PdP all uovo

Bio leigwaren i 2-Eierteigwaren

Bio Vk Dinkel

Vollkorn hell

Glutenfrei
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PASTA DI PEPPINO SEMOLA

Mit acht italienischen Ausformungen bietet Pasta di Peppino Semola ein breites Produktsortiment fiir die
unterschiedlichsten Vorlieben. Die Teigwaren werden sorgfaltig und ausschlieBlich aus 100 % Hartweizengrief
hergestellt. Sie eignen sich daher auch hervorragend fiir die vegane Kiiche.

Bio Teigwaren i 2-Eierteigwaren

Bio Vk Dinkel

Vollkorn hell

v’ Original italienische Pastarezeptur

v/ 100 % Hartweizengrief ohne Ei

Dinkel hell

v/ Ideal zum Vorkochen und Wiedererwarmen

v Geringer Wareneinsatz durch maximale Ergiebigkeit
(100g ungekochte Penne ergeben ca. 230 g Penne, bissfest)

Glutenfrei

Zutaten: 100 % Hartweizengrie

PdPall uovo

Pasta di Peppino Semola Sortiment

HArtWeIZenaret Sugo di Pepp

Feiner Genuss | Backerqualitat *Spezialiataen PdP Semola

Nahrwerte

< Zuriick D >
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Maccheroni rigati

Art.Nr.3240
2x5kg

Fusilli

Art. Nr. 3241
2x5kg

Pennerigate

Art. Nr. 3242
2x5kg

Tagliatelle gelb

Art. Nr.3245
1x5kg
Breite: ca. 6,7 mm

Zutaten: 100 % Hartweizengrief

EAN EVE

201310604

EAN LE

00045

ﬂﬂ

VEGAN

EAN EVE

310

EAN LE

VEGAN

521310635

EAN EVE

00452"3

EAN LE

310659

VEGAN
G 52

Penne lisce

Art.Nr.3243
2x5kg

Spaghetti N°7

Art.Nr.3244
2x5kg
Stéarke: 1,8 mm
Lange: 24 cm

Gnocchi

Art. Nr.3247
2x5kg

Tagliatelle verdi

Art.Nr.3246
1x5kg
Breite: ca. 4,8 mm

Zutaten: HartweizengrieB, Spinat (2 %)

EAN EVE

21310666

EAN LE

00045

4521310673

VEGAN

EAN EVE

310

EAN LE

2131069

9”
eIl
VEGAN 9 1004

EANEVE

00452"3

2

EANLE

31

VEGAN

000452

310819

Vollkorn hell Bio Vk Dinkel = BioTeigwaren

Sugo di Pepp | PdPalluovo M m
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RECHEIS SPEZIALITATEN

Premium extra kochfest

v/ Mit dem extra kochfesten Kern

v/ Entwickelt fiir die hohen Anforderungen auf Berg- und Skihiitten

v/ Bestens geeignet fiir Cook & Chill und Bain-Marie
v/ Ideal zum Vorkochen und Wiedererwarmen
v/ Enorm ergiebig
(100 g ungekochte Spaghetti ergeben 220 g Spaghetti, bissfest)

Zutaten: HartweizengrieB, Eier (15 %), Eiweif (1%)

Premium EAN EVE
SpaghettiN°5 “

X
Starke 16 mm 9 L!II!I | H]
Lange: 24 cm

Hittenspaghetti extra kochfest
(LN

Huttenspaghetti N°7

Art.Nr. 4191
1x10 kg
Starke: 1,8 mm
Lange: 24 cm

Zutaten: HartweizengrieB, Eier (15 %)

Premium Nockerlgrief

Art.Nr.216
6x0,5kg

AN

E
I||I|I|II||II|III

00045

Zutaten: HartweizengrieB, Eier (10 %)

Vollkorn hell Bio Vk Dinkel | BioTeigwaren

Premium Spaghetti*ni extra kochfest Sortiment

Premium
Spaghettini N°3

EAN
c|] ||II|H

EAN LE

3

9 “ 0004
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Art.Nr. 212
2x5kg
Stéarke: 1,4 mm
Lénge: 24 cm

RQC h e i S TO rtel I i n i mit Schweinefleisch

Art.Nr.149 EAN EVE
I
EAN LE

i

ZLutaten:

Teig (72 %): HartweizengrieB, Eier (14 %)

Fiillung (28 %): Brésel (Weizenmehl, Wasser, Hefe, Salz), Schweinefleisch (6,7 %),
Schweineschmalz, Salz, Kase, Aromen, Gewiirze

23}
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RECHEIS LASAGNE-VIELFALT

Servieren Sie lhren Gasten herrliche Lasagnegerichte mit besten Recheis Lasagneblattern. Gewellt oder glatt, mit Ei oder ohne,
gelb oder griin, in verschiedenen Formaten: Auch in diesem Sortiment setzen wir auf groBte Vielfalt und beste Qualitat.

Bio Vk Dinkel M 2-Eierteigwaren

Recheis Lasagneblatter

=
=
=
=
S
=
=)
>

Zutaten: HartweizengrieB, Eier (10 %)

Recheis Premium H |”||||| E
Lasagne Grandi gewellt
Art. Nr. 195 3
1x5kg

Format: 260 x 210 mm
Recheis Premium H H H £
Lasagne gewellt 9 (‘J!‘!UIJL Uz.UL’L”z. H
Art.Nr.152

1x3kg

Format: 150 x 85 mm

o paagne JUTFAIEAT

Grandi gewellt 0004521080590 5
Art. Nr. 4532 @ C i
Tx5kg 3
Format: 260 x 210 mm g
Zutaten: 100 % HartweizengrieB aus kontrolliert biologischem Anbau §

7
a
=
=
S

(=)
=
S

=
S

i

Fritsch Lasagneblatter

Lasagne gelb glatt ”|||||

Art.Nr.713

1x3kg @
VEGAN

Format: 160 x 75 mm

Zutaten: Hartweizengrie§

Lasagnegranglatt LI
9 100045211316453

Art.Nr. 714

1x3kg @

Format: 160 x 75 mm

Zutaten: HartweizengrieB, Spinatpulver (2,1%)

<R 2
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BACKERQUALITAT

Semmelbrosel und Knddelbrot in Béckerqualitét: Auch das hat das Recheis Gastrosortiment zu bieten. Hergestellt aus bestem
WeiBbrot, iiberzeugen unsere Produkte mit ausgezeichneter Qualitat, feinem Geschmack und vielseitigen Einsatzbereichen.

o Vk Dinkel WSBioleigwaren @i 2-Eierteigwaren

GleichmaBige Qualitat
Geschmacksneutral

Optimal geeignet fiir die Fritteuse

Zutaten: Weizenmehl, Hefe, Speisesalz

B
2
s
=
(=]
g
S
Recheis Semmelbrosel Sortiment =
£
g
&
S
&
a

SenmelraselSig I Semmetrose ot i
9 1000452080071 9 1000452080033

Art.Nr.197 Art.Nr.191

1x5kg 1x10 kg

©
a
=
=
S
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100 % WeiBbrot
Kein Altbrotanteil, frisch gebacken

Hervorragend geeignet als Basis fiir alle Knddelrezepte

Zutaten: Weizenmehl, Hefe, Speisesalz

Recheis Knddelbrot Sortiment

Iy o I
Art.Nr. 194 Art.Nr.196
1x5kg 1x10 kg

zs}
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FEINSTER GENUSS

Recheis Feinster Genuss sorgt im Handumdrehen fiir hochwertige Gerichte auf dem Teller. Von Profihand zubereitet und verfei-
nert, bringen Tortelloni und Co. selbst anspruchsvolle Gaste ins Schwérmen. Das TK-Convenience-Sortiment punktet mit groBer
Sortenvielfalt und zeitsparender Zubereitung bei zugleich hochster Qualitat.

Bio leigwaren i 2-Eierteigwaren

Bio Vk Dinkel

Vollkorn hell

v~ Besonders hoher Fiillanteil
v~ Ohne Geschmacks-, Farb- und Konservierungsstoffe
v Vorgekocht

v Lose gefrostet fiir eine einfache Portionierung

Glutenfrei

v/ Bestens geeignet zum Warmhalten in der Bain-Marie

v Geringer Wareneinsatz

PdPall uovo

Sugo di Pepp

Feiner Genuss
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Feinster Genuss - Klassiker

H H -Ri 100 g vorgekochte Teigwaren

Torte"onl Splnat RlCOtta enthalten durchschnittlich: L
wege s {[[||[J JI]

Art. Nr. 1472 Fett: 33g 9 lo0045211315272
- davon geséttigte Fettsauren:1,2 g

5x1,5 kg Kohlenhydrate: 34g

ca. 150 Stk. ; d;‘m" ZUCf':ff: 079 EAN LE

Stiickgewichtca.10 g E;,;Etzsm ¢ §§g ””m I“H ||H
Salz: 11g

Kann Spuren von Fisch,
Sellerie und Senf enthalten.

SCh|UtZkra pfen 100 g vorgekochte Teigwaren EAN EVE
. N enthalten durchschnittlich:
Spinat-Ricotta s [N
Fett: 43g 0004521315296
Art. Nr. 1473 - davon geséttigte Fettsauren: 1,7 g
PR Kohlenhydrate: 35g
5x 1:5 kg - davon Zucker: 09g EAN LE
ca. 100 Stk. Ballaststoffe: 369 ””m I‘ ‘l"l”
. . Eiweif3: 199
Stiickgewicht ca. 15 g Salz Tbg 302
Kann Spuren von Fisch,
Sellerie und Senf enthalten.
H 100 g vorgekochte Teigwaren EAN EVE
SChIUtZkrapfen TIrOIQr Art enthalten durchschnittlich:
coeemt NI
Art.Nr. 1474 Fett: 4hg 45211315319
P - davon geséttigte Fettsauren:2,4 g
5x1,5 kg Kohlenhydrate: 34q
ca. 100 Stk. ] d;“l"°" Z”‘f":" ;39 EAN LE
. . allaststoffe: ¥
e 11T
Salz: 129 0045211315326
Kann Spuren von Fisch,

Sellerie und Senf enthalten.

HIH H 100 g vorgekochte Teigwaren E AN EVE

Tortellonl RlndﬂeISCh enthalten durchschnittlich:
Energie: 835k)/198 kcal |‘ Hl‘ ‘H
Fett: 309 9

Art. Nr. 1476 - davon gesattigte Fettséuren:1,0g

5x1,5kg Kohlenhydrate: 33g EANLE

ca. 150 Stk. - davon Zucker: 069

. . Ballaststoffe: 3.2

Stackgewichtca. 10g el

Salz: 0,81g

Kann Spuren von Fisch,
Sellerie und Senf enthalten.

2-Eierteigwaren
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Bio Vk Dinkel

Vollkorn hell

Glutenfrei m

PdP all uovo
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Feiner Genuss

Nahrwerte




Feinster Genuss - Variation

Mezzelune Kiirbis
Art. Nr. 1478

4x15kg

ca. 100 Stk.

Stiickgewichtca.15g

Mezzelune
Mozzarella und Tomate

Art.Nr. 1479
4x15kg

ca. 100 Stk.
Stiickgewichtca.15¢

Feinster Genuss - Premium

Girasoli Steinpilz

Art.Nr. 1481
4x1,5kg

ca. 60 Stk.
Stiickgewicht ca. 25 g

Feinster Genuss - 100 % Bio

Bio Tortelloni
Spinat-Ricotta
Art.Nr.1490
5x15kg

ca. 150 Stk.
Stiickgewicht ca.10 g

100 g vorgekochte Teigwaren
enthalten durchschnittlich:

Energie: 803 kJ/190 keal
Fett: 369
- davon gesattigte Fettsauren: 1,19
Kohlenhydrate: 32¢g
- davon Zucker: 169
Ballaststoffe: 31g
Eiwei: 6,29
Salz: 087g

Kann Spuren von Fisch,
Sellerie und Senf enthalten.

100 g vorgekochte Teigwaren
enthalten durchschnittlich:

Energie: 898kJ/213 keal
Fett: 529
- davon gesittigte Fettsauren:2,9 g
Kohlenhydrate: 31g
- davon Zucker: 179
Ballaststoffe: 31g
Eiwei: 9,29
Salz: 119

Kann Spuren von Fisch,
Sellerie und Senf enthalten.

100 g vorgekochte Teigwaren
enthalten durchschnittlich:

Energie: 943 k)/224 keal
Fett: 6,29
- davon gesattigte Fettsauren:3,1g
Kohlenhydrate: 329
- davon Zucker: 139
Ballaststoffe: 39¢g
Eiweif: 83g
Salz: 119

Kann Spuren von Fisch,
Sellerie und Senf enthalten.

100 g vorgekochte Teigwaren
enthalten durchschnittlich:

Energie: 877k)/208 kcal
Fett: 51g
- davon gesattigte Fettsauren:3,0 g
Kohlenhydrate: 309
- davon Zucker: 0,69
Ballaststoffe: 179
EiweiB: 95¢
Salz: 139

Kann Spuren von Senf enthalten.

EAN EVE
iy
EANLE
i
EAN EVE
Iy
EANLE
I
EAN EVE
000452 31!|1|o|5|||6“
(T
EAN EVE
i
EANLE
I

< il riick D

zum Inhalt

2-Eierteigwaren

=

:

£
k=3
s
2
[==)

Bio Vk Dinkel

Vollkorn hell

Glutenfrei m

PdPall uovo

Sugo di Pepp

Spezialiataen

B
©
=
g
==
&

Feiner Genuss

Nahrwerte



2-Eierteigwaren

Feinster Genuss - Saisonale Kostlichkeiten

=

:

2
>
s
o
(=5}

]
. 100 g vorgekochte Teigwaren EAN EVE S
Torte"l Spa rgel enthalten durchschnittlich: ;;
oot || :
Art.Nr. 1477 Fett: 329 2I3153
- davon geséttigte Fettsauren: 1,6 g s
4x15kg Kohlenhydrate: 30g £
=]
ca. 125 Stk. dovon e 169 EANLE =
. . allaststoffe: 99 =
Stuckgeuicht c2. 2 oo (NI
Salz: 119 31538
Kann Spuren von Fisch,
Sellerie und Senf enthalten.
5
3
o
E
Girasoli Barlauch 100 g vorgekochte Teigwaren EANEVE =
enthalten durchschnittlich: £
Energie: 805k)/191kcal “ ||m | H ‘ ||||||I| ‘"H
Art.Nr. 1480 Fett: 329 23754 g
4x15k - davon geséttigte Fettsauren:1,5g s
nkg Kohlenhydrate: 329 EAN LE S
ca. 60 Stk. - davon Zucker: 0,7g 3
Stiickgewicht ca. 25 g Ballaststoffe: 309 ||I|"|
Eiweif: 68g
Salz: 11g

Kann Spuren von Fisch,
Sellerie und Senf enthalten.

Feinster Genuss - TK Lasagne

v/ Tiefgefroren oder aufgetaut verwendbar

v~ Genaue Passform fiir 1/1Blech

v~ Einzeln entnehmbar und dadurch einfache, schnelle Handhabung §
v” Eineideale Grundlage fiir Lasagne, Cannelloni, Pasteten oder gratinierte Gerichte 5
v~ Freivon Geschmacksverstarkern und Konservierungsstoffen g

Zutaten: HartweizengrieB, Eier (12 %)

Lasagne 100 g vorgekochte Teigwaren EAN EVE

enthalten durchschnittlich: ‘ |”|||‘ |IH|HI‘""|”I||H
011242

Energie: 770k)/182 keal ‘
Fett: 2,29
Art. Nr. 1499 - davon gesittigte Fettsauren:0,7 g 7000652
5x2 kg Kohlenhydrate: 329
- davon Zucker: 0,7g
Ballaststoffe: 199
EiweiB: 19¢g
Salz: 005g °

EAN LE

Kann Spuren von Soja enthalten.




Nahrwerte

2-Eierteigware

Energie 1526 k)/360 kcal
Fett 2,4g
- davon gesattigte Fettsauren 139
Kohlenhydrate 69g
- davon Zucker <059
Ballaststoffe 45¢q
Eiweif8 13g
Salz 0,049

Bio Tagliatelle

Energie 1485k)/350 kcal
Fett 139
- davon gesattigte Fettsauren 03g
Kohlenhydrate Ng
- davon Zucker 25¢
Ballaststoffe 3,29
Eiweif8 12g
Salz 0g
Energie 1547 k) /365 kcal
Fett 259
- davon gesattigte Fettsauren 069
Kohlenhydrate g
- davon Zucker 34q
Ballaststoffe 29¢g
Eiweil l4g
Salz 0,049

Pasta di Peppino all‘uovo

Energie 1505 kJ/355 keal
Fett 3,29
- davon gesattigte Fettsauren 10q
Kohlenhydrate 669
- davon Zucker 129
Ballaststoffe 33g
Eiweif8 l4g
Salz 0,069

PdP all‘uovo Tagliatelle verdi

Energie 1510 kJ/357 keal
Fett 2,59
- davon gesattigte Fettsauren 0,7qg
Kohlenhydrate 69g
- davon Zucker 3,0g
Ballaststoffe 3,0g
Eiweif8 13q
Salz 0,099

Energie 1489 k)/351keal
Fett 129
- davon gesattigte Fettsauren 03g
Kohlenhydrate g
- davon Zucker <0,5g
Ballaststoffe 46g
Eiweif8 12q
Salz <0,01g
Bio Eiernockerl
Energie 1551k)/366 kcal
Fett 2,69
- davon gesattigte Fettsauren 0,7qg
Kohlenhydrate 10g
- davon Zucker 3,0g
Ballaststoffe 339
Eiweif8 l4g
Salz 0,02g
Vollkorn hell
Energie 1491 k)/352 keal
Fett 2,1g
- davon gesattigte Fettsauren 06g
Kohlenhydrate 669
- davon Zucker 339
Ballaststoffe 41g
Eiweif8 15¢g
Salz <0,01g
PdP all‘uovo tricolore
Energie 1505 kJ/355 kcal
Fett 3,29
- davon gesattigte Fettsauren 109
Kohlenhydrate 669
- davon Zucker 129
Ballaststoffe 339
Eiweil l4g
Salz 0,069

PdP all‘uovo Tagliatelle tricolore

Energie 1541k)/364 kcal
Fett 3,0g
- davon gesattigte Fettsauren 03g
Kohlenhydrate 699
- davon Zucker 3,59
Ballaststoffe 45q
Eiweif8 13gq
Salz 0,02g

Bio Lasagne Grandi

PdPall uovo

Energie 1527k)/352 keal
Fett 169
- davon gesattigte Fettsauren 059
Kohlenhydrate 73g
- davon Zucker 2,0g
Ballaststoffe 2,6g
Eiweill 13g
Salz 0,03g
Bio Vollkorn Dinkel
Energie 1488 k)/351kcal
Fett 179
- davon gesattigte Fettsauren 03g
Kohlenhydrate 67g
- davon Zucker 119
Ballaststoffe 68g
Eiweill l4g
Salz <0,01g
Glutenfrei
Energie 1523 k)/359 keal
Fett 159
- davon gesattigte Fettsauren 03g
Kohlenhydrate g
- davon Zucker 06g
Ballaststoffe 2,0qg
Eiweil} 6,59
Salz 0,02g

PdP all‘uovo Linguine nero

Energie 1526 k)/360 kcal
Fett 14g
- davon gesattigte Fettsauren 03g
Kohlenhydrate T2g
- davon Zucker 2,9q
Ballaststoffe 379
Eiweil 13g
Salz 04g

PdP all‘uovo Nester gelb

Energie 1484 k) /358 kcal
Fett 2,]g
- davon gesattigte Fettsauren 06g
Kohlenhydrate 10g
- davon Zucker 2,5g
Ballaststoffe 3,0g
Eiweif 129
Salz 0,02g

< 30 P
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2-Eierteigwaren

Nahrwerte

Pasta di Peppino Semola Pasta di Peppino Semola verdi Semola di Peppino Hartweizengrie

=
S
5
E
>
=
2
[==)

Energie 1488k)/351kcal Energie 1485k)/350 kcal Energie 1462 k) /345 kcal =°E='
Fett 12q Fett 169 Fett 204 =
- davon gesattigte Fettsauren 02g - davon gesattigte Fettsauren 03g - davon gesattigte Fettsauren 05¢g a
Kohlenhydrate T2g Kohlenhydrate 10g Kohlenhydrate 68q
- davon Zucker 2,5g - davon Zucker 3,0g - davon Zucker 069 3
Ballaststoffe 3,09 Ballaststoffe 4,09 Ballaststoffe 0,0q =
Eiweif 12q Eiweif 129 Eiweil 129 s
Salz <0,01g Salz 0,02g Salz 0,0g
Sugo di Peppino Fritsch Lasagne griin
Energie 355k)/86 keal Energie 1518 kJ/358 keal Energie 1483 kJ/349 keal £
Fett 6,1g Fett 289 Fett 11g 2
- davon gesattigte Fettsauren 069 - davon gesattigte Fettsauren 129 - davon gesattigte Fettsauren 03g =
Kohlenhydrate 559 Kohlenhydrate 689 Kohlenhydrate g
- davon Zucker 54q - davon Zucker 2,0qg - davon Zucker 43g %
Ballaststoffe 0,0g Ballaststoffe 2,69 Ballaststoffe 4,09 =
Eiweif 139 Eiweil 14q EiweiB 129 s
Salz 11g Salz 0,059 Salz 0,02g
Premium extra kochfest Hittenspaghetti Premium Nockerlgrie =
Energie 1556 kJ/367 kcal Energie 1591k)/376 kcal Energie 1536 kJ/363 kcal EE_’
Fett 30q Fett 269 Fett 249 E
- davon gesattigte Fettsauren 0,7g - davon gesattigte Fettsauren 159 - davon geséttigte Fettsauren 06g E
Kohlenhydrate 10g Kohlenhydrate 12q Kohlenhydrate 10g
- davon Zucker 2,0g - davon Zucker 0,2g - davon Zucker 11g ‘—é
Ballaststoffe 3g Ballaststoffe 41g Ballaststoffe 31g 3
EiweiB tg EiweiB Tag Eiweif 13g s
Salz 0,1g Salz 0,069 Salz 0,049
Fritsch Lasagne gelb Knddelbrot/Semmelbrosel Tortellini &
Energie 1511k)/358 kcal Energie 1512 kJ/357 kcal Energie 1624 k)/381kcal E
Fett 159 Fett 199 Fett 8¢ ES
- davon gesattigte Fettsauren 03g - davon gesattigte Fettsauren 08¢ - davon gesattigte Fettsauren 3,8g -,_i“'j
Kohlenhydrate 12g Kohlenhydrate 10g Kohlenhydrate 63g &
- davon Zucker 3,69 - davon Zucker 2,8g - davon Zucker 2,59 9
Ballaststoffe 3]g Ballaststoffe 3,89 Ballaststoffe 259 g
Eiwei8 12q Eiweif g Eiwei8 g E
Salz 0,01g Salz 2,29 Salz 18¢ &
Impressum: n
Medieninhaber/Herausgeber/Veerleger: Josef Recheis Eierteigwarenfabrik und Walzmiihle GmbH - Fassergasse 8-10 - 6060 Hall in Tirol/Osterreich ~ Mix
Telefon +43 (0)5/7324 0 - www.recheis.com/gastro. Inhalt, Layout und Bildmaterial des Sortimentskatalogs sind urheberrechtlich geschiitzt. Fangevalion Guslien
Titelbild: Rechberger Geschirr, Die Vervielfaltigung der Inhalte bzw. Bilder ist ohne Zustimmung des Urhebers untersagt. Der Katalog st giiltig bis wowieas  F8C C089437

auf Widerruf. Satz- und Druckfehler vorbehalten.




CHEFQUALITAT

JOSEF RECHEIS

Eierteigwarenfabrik und Walzmiihle GmbH

Fassergasse 8-10 - 6060 Hall in Tirol, Osterreich
Tel.: +43(0) 57324
info@recheis.com - www.recheis.com
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